OSSERVAZIONI 

ED ESPERIENZE 

Sulle maniere di preservate le Ulive dal 
guajlo dei vermi ; con un metodo nuovo di 
cavarne /* Olio, averlo migliore, e in mag- 
gior copia y mediante un Frantoio di nuova 
invenzione } quivi deferìtto e delineato ; e 
fui le maniere di difender l* Olio mede fimo 
dal premile fi rancido. 

Memoria dd Sig. Sieuve di Marfilia, 
tradotta e refi pubblica con quiJche ag- 
giunta, per utile dei noftri ToiUni. 
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MEMORIA, E GIORNALE 

jy OJfcrvazioni , e di Esperienze fulle ma- 
niere di prefcrvare le IJlive dalla pun- 
tura degV Infetti. 

Con un nuovo metodo per errarne un Olio 
in maggiore abbondanza, e più fot t He >pc* 
mezzo d % un Frantoio , o Mulino domcflti 
co, con la maniera ancora di difenderli 
da ogni inrancidimento . 

Del Sig Sicuve di Marfilia : flato prsfen* 
tato ali 9 Accademia Reale delle Scienze 
' di Parigi il 25. Gennajo J769. 




E V Autore della Natura priva al- 
cuna volta T Uomo delle fue rac- 
colte, T Uomo ancora bene Ipeflò 
ne perde il frutto per la fua negli- 



genza. 

La Provenza cotanto fertile in Ulivi ci 
dà alcune volte raccolte abbondanti , ma più 
fpeflb mediocri ; e non di rado , lufingati da 
tutta la buona apparenza, abbiamo il dìfpiacere 
di vedere le noftre Ulive fiate punte dai verro 1 
feccarfi full* albero , cadere a terra , e no^ 
produrre Olio che di cattiva natura , ed in 
pochifliiiui quantità . Piange il privato la 
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fua difgrazia , il pubblico fe me lagna , ne 
foffre il commercio , e4 inumo non fi oc* 
cupa alcuno per cUfcnoprire il naturai prin- 
cipio dd male , a fine di opporvi V adatta» 
to rimedio. A quelli mali, che fono mol- 
to confiderabili , altri fe ne aggiungono, 
i quali non meritano meno la poltra atten* 
zione , e tali fono il pregiudicial trattenimento 
delle Ulive nei Frantoi o Mulini , e la cat- 
ti va maniera di macinarle , dal che certi 
Oljpe derivano, la miglior qualità dei quali è 
foggetta ali* inrancidimento , e non può 
confervarfi lungo tempo fenza corromperli r 

Sopra oggetti adunque così elfenziali , e 
tanto trafeurati , ho da molti anni m qua 
porto ogni mia attenzione. Si giudicherà dell 1 
cfattezza delle mie ricerche dalia Memoria , 
che qui pe prefentp. Io l'ho divifa in tre 
parti , nelle quali riporto tutte le mie OC* 
Nervazioni, ed Efperienze. 

£JeIIa prima fpiego la natura dell* U» 
liya, Je fue diverfe fpecie, i fuoi differen- 
ti mali , <rd > mezzi che yi farebbero per 
prevenirli , 

Nella feconda ftabijilco la ver* manie- 
fa colla quale 1* Uliva deve eflere infran* 
ta , per eltrarne un'Olio perfetto, ed i mez- 
ti fi cu ri di confervar P Olio fungo tempo . 

Finalmente nella terza, dopo -aver di- 
inoltrato l'attuale inefficienza dei pubblici 

Mu- 



Mulini , o Frantoi , e gì* inconvenienti che ne 
rii aitano , propongo un Frantoio domeftico 
valicatoio a qualunque particolare, e taci* 
lhìiixio a provvedercene . Quello Frantoio col • 
fuo meccanifmt) frangendo ie Ulive leparerà 
la polpa dal nocciolo lenza romperlo, e noti 
eitrarrà l'Olio fennon dalla polpa ìoìjl^ 
delle medeilme. 

PARTE P R IMA. 

L> Uliva è un piccolo frutto, più o me- 
no eftefo ai lungo , fecondo le differen- 
ti fpec;e , ed i divedi climi , E' amaro di 
fui natura, ma la fua polpa coli' ajuto di 
qualche preparazione diviene buona a man* 
giarfi . Ella racchiude nel fuo centro ua 
nocciolo ftriato, che contiene una man- 
dorla . 

La polpa dell' Uliva è comporta di 
piccole cellule ripiene di parti acquofe , o- 
leofe , acide , Alcaline , e fulfuree , ma le 
oleofe vi fono in maggiore abbondanza. 

Il nocciolo delf Uliva aderente alla 
polpa porta feco un* Olio fulfureo, e fetido. 

La mandorla iel nocciolo contiene ef- 
fa pure fughi oleofi,ma cauftici , e corro- 
fivi. Le mie efperienze riportate nel fegui- 
to di quefta Memoria giuflificheranno cioc- 
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rfiè propongo folla qualità di quefti dit- 
ferenti fughi. 

Non fi conofeono oggigiorno in Pro- 
venza, che fei fpecie d y Ulive . Nuin. i. Quel- 
le della pianta fanatica chiamata PetoutJer ; 
Nura. 2- della pianta d* Aix \ Num. 3. d* 
Aiguieres ; Nutn. 4. dì Saurin \ Num. 5. 
di Salon ; e Num. 6. della pianta nomina- 
ta d* A^ì antan. 

Quefte fei forti d* Ulive fono indica- 
te con differenti nomi in diverti luoghi del- 
la Provenza. Gli Antichi chiamarono quel- 
le della pianta falvatica lopradetta Pau* 
fiane ; quelle d* Aix Lichtiane ; quelle 
d' Àiguieres Sergie \ di Saurin Orchiti \ di 
Salon Algtanc; e d' Aglantau Ncvianc. 

Oltre a quefte fei fpecie d* Ulive > 
gli Antichi ne conoscevano altre quattro, 
che fi fono lafciate perire nella Provenza , 
Effe fono ancora conofeiute a Venafro nel 
Regno di Napoli fotto i nomi à\ C omhlia • 
m , Conciane , Marciane > e C viminee • 

hcPatffianc, o fieno quelle della pianta 
falvatica, detta in Francete Petaulier , produ- 
cono V Olio il più fottile , e leggiero > 
ma in pochiffima quantità, d*onde nafee, 
che poco fi attende a coltivarne la fpecie , 
e T albero che le produce fi faccia fem- 
pre pià raro. 



Aggiunta del Tradottovi. 



V_jf a quella materia , e particolarmente 
per gli Studioiì d' Iftoria Naturai*, ho 
qui voluto aggiungere V Enumerazione del- 
la ma^ior parte delle fpecie , e varietà 
degli Ulivi coltivate nel Territorio Fioren- 
tino , deferitte dal noftro Gelebre Botani- 
co, e Naturai ifta Pietro Antonio Miche- 
li, e regiftrate nelle fue Opere Poftume^ 
peranche inedite ; dovendone il Pubblico 
aver grado al Sig. Dottor Già» Targioni 
Tozzetti , che richiedo di qnefte cogni- 
zioni , per fila innata cortesìa e amicizia 
verfo di me , fi è compiaciuto partecipar- 
mele . Quefte fono le feguenti . 

1. Olea fativa malor , oblonga nitida , 
tutefetns) aagulofa , Amygdalae forma: H$ 
R. Mortfp. ss Uliva Gallcttona groffa vulgo . 

2. Olea fativa , frullìi medio oblongo A" 
tnygdalac forma . An Olea media oblonga, 
nngulofa: Bot. Monfp.? vulgo Uliva da in- 
dolcire. Folta augufla gerit , fruttujquc ii- 
fteas 1 3. lóftgos , 9. latos . 

3. Oka fativa , folli r pallide viremìhus^ 
tamulis propendenti us , Ugno puhbre va- 
riegato , ftuclu Immaturo lutefttntc , m#tu» 
t$ vero nigro, b Ulivo córcggiuolo vulgo. 
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4. Olea fativa ramulis furrcilis , folti s 
parvis atrovhentìbus , frutta parvo fubro- 
lumio , in fine bit orto , fubnigro. ss Ulivo 
Morchiaio, o Infrantolo vulgo* 

5. Olca fativa famuli s furrelìis > folti s 
latioribus viridibut qua fi polline confperfis y 
frufiu parvo fubrotundo intenft nigro. SS 
Ulivo ceraiuolo vulgo* 

6. Ofc* fytveftris latifolìa s foliis vhidi- 
bus quafi polline con (per fi s , fruclu exiguo 

. fubrotundo fubnigro. s= Ulivo falvacico vul- 
go. Fruclus Un* 7. longus efl f 6. tatur. 

7. Olea folio oblongo viridi > frufitbtf 
maioribus , Amygdalae forma 1 glaucis , hi" 
pis femper nafceniibuf. 

8. Olea folio angufltore viridi 1 frucln 
fnaipre glauco oblongo obtufo y medio ventre 
ftonnihil angu flato . cr Ulivo da indolcire vulgo. 
Frucluf cordiform'ii , feu fruFlum Cerafi 

, Vulgo Napolitano dicium aemulanj , carina- 
tus j Jeu fulcatus, Un. 17. longus efl , il* 
latti r. 

9. Olea fativa , folio virenti angu fio , 
fruclo breviore ac cr a ffiore albicante , in fine 
papilla infìruflo. er Ul'vo rrorch'Aio vulgo. 

10. Olea fativa , folio angu fio atrovircr.ti 9 
fruclu parvo fuWotundo , e latiore bafi a- 
cuminato. si Ulivo Altarino vulgo. 

11. Olea fativa, folio Ungo acuto rigido , 
frufiu racemofo lutefcente ,anguflo y Amygda- 
W forma* 12. O- 
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ii. ólea fativa } foliis anguflis viridibuf., 
frutta parvo afpero vìridi & nitido , in fi- 
Ut ctafftorè) ad petiolum anguflato. c: Spe- 
cie d'Ulivo moraiuolo vulgo. 

ij. Olea fativa y folli s quaft furfttrc af 
perfts y frulìu brevi fubrotundo* ss Uiivp 
baftafdo vulgo* 

14. Olea fylveflrhj fruclu r a cerno fo , gru- 
fi} Pipifis magnitudine & forma. 

15. Olea fativa , ramis ereclis > folti t 
pàrvis, anguflhin ramulorum fummitate fpar- 
fis , fruclu rotundo ferme unciali, s* Art 
UJivo morchiaio vulgo? 

16. Oleà fativa , folti 5 anguflil > fruclu 
deccm lineai lorigo 7 8* tato» Qt Ulivo Al- 
lori no vulgo. 

17. Olea fativa , foìits parvts anguflis , 
ionferììrh nafeentibus , fruclu Un. IO. lon^o y 
8. . ^ Ulivo topino, o topo vulgo. 

18. Eadem f oliti longioribus , laXius di- 
geflis . & Ulivo morchiaio vulgo . 

19. Ulivo Alloro , o Allorino vulgo, is 
Foli* latiora erecla y et qHodammodo ad rv*- 
mulòs apprejfa . Fruclu s niger ovalis , //*. 
Iji lottgus y 9. làtuf* 

zo* Ulivo baftardo vulgo . t= Fruclus o- 
vàììs nìget t Un. 12. lon^us y 9. /<*////. 

21* Ulivo bianco t= /W/* £/fw- 

yZri brevia y tngujla^ enfia y & ad ramu- 
los apprejfa .'. Fruclus niger jubroiundvs , 
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ita. li. longus , 9. latus , ficcò fere fan* 
guirteo . 

22. Ulivo coreggiuolo lunao wfc* . ss 
Folta brevia ti lata. Frittiti} Mùngi «af- 
fnittati y Un. 15. Ungi , 8- (S femh tati, 
quorum plerique per maturitatem rubefeunt. 

13. Ulivo gramignuolo vulgo. F*//'* 
*nguflijjima . Fruttus niger fubrotuvdus y Un. 
9. httgttf , 7. <$f /> W 7/ T latus. 

24. Ulivo infran toip vulgo. vzRamis ti 
foliis fparfìs . Folta brevi a rara , fruttiti 
nigri oblortgly Un. 9. Ungi , 7. # /mi/ J*- 
//> ferotirti y five tardius & vario tempore 
maturefeentes . 

25. Ulivo moraiuolo vulgo. t=. Folia bre- 
nta . Frutta s niger fubrotundus , //*. io. 
longusy 8. latus. 

26. Ulivo morchiaio vulgo . Folia la- 
ta insorta. Fruttus niger ovalis , //*. il. 

faV'i 8. 

27. Ulivo paflTerino vulgo, zi Folia bre- 
vi" > angufla y eretta . Fruttus nigri Un. 8. 
toast y 6. # ftfwfr ktfi, quitti & fini velut 
ttt raccmos digefli. 

2%- Ulivo peperino vulgo, ss Fo//* tr*- 
v/V, lata. Fruttus rotunàus diametro fex 
fin. niger. 

29. Ulivo Pefciacino Vulgo. ^ Folla par* 
va y angufla , fpaafa . Fruttus ovalis Un. 7- 
ti ftm/s Ungtts y 6. latus , e brevi petiolo 
fr open dai s y niger. . 30. IT- 
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[O. Ulivo Razzaio ow/^o . e Fo//* **- 

rnrtf* . Frutlus niger fubrotundus * % 
Un. 8- , 6. <Sf femis ladri . 

gì. Ulivo roffcllino vulgo. r= Foi/* 
tiufcula . Frutlus niger Mongtts , nonnibìl 
inrortus , Ih. io. big*/ , 7. /«/w > */£*r , 
/U prr maturitatem etiam rubens. 

31. Ulivo di tre volte W^o. 



Le Licinie , o della pianta d* Aix > 
danno un'Olio abbondante, e fattile, ma al 
T*irao inferiore. Le Sergia ne , o della piart- 
ta d* Àiguieres , danno effe pure un olio 
fottile , e abbondante , ma inferiore ai due 
primi.. Le Onbhì, o della pianta di Sau- 
rin , fono quelle che fra tutte t Ulivo 
producono meno quantità d'Olio , e le più 
grolle di quefte fi ferbano per falarle ; ma que- 
lle Piante fono poco coltivate . Le Algiane , 
o della pianta di Salon , producono un 
Olio abbondante , che febbene non fia di 
perfetta qualità , fi accorta a quello delle 
piante d'Àiguiere*, e d> Aix: . Le Nevian* , 
o della pianta d'Aglantau , producono un Olio 
buoniflìmo, e quafi uguale a quello di Salon. 

L' ufo che fi fà di quelli differenti 
Ol j, dei quali ho qu) fopra parlato, le lo- 
ro di ver fe proprietà, è 4 vantaggio che 
ne ridonda dal farne commercio, fono co* 
fcabbaftanza note . F inutile qui pure di mo- 

(tra- 
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procura vantaci ci „ j- inuto > che ci 
ziofo frutta pf r a r«f > r' - ^ Ieftu P**" 
«-« i dei quali nni « e f0gSe "° a «noie/ 

«*W /",,* maturità ■ iììnrXl j ì 1 "" 4 
fima \}uf,ti,à d'Olio TJ ft "°" Vochrf. 

«tM JSS't 'rTjl U !? l \ '* P«nc 
gwrmctìte i Lf ■ U \ Toccherò W. 

»« tempi piovofi Serti «£f° r - gn * 10 ' 
«"ora nei picciuòlo dcìr [jll cag,on ^ 
mento , ij <, uaIe no „ 7* un a «or«gIia- 
ufeire im i- non ei/endo naturale ne (a 
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finua precifamente nel punto dove fi tro- 
va una cavità a foggia di fondo di lampa- 
da , e quivi foggiornando diviene corrofivo 
tanto , che giunge fino al nocciolo del frut- 
to , lo penetra , e attacca la mandorla , la 
quale rimane ben prefto cortola , e mnne- 
rita . V Uliva non potendo più ricevere 
dal fuo gambo il fugo nutritivo è coftret- 
ta a cedere ai venti , ed a cadere < Queftej 
Ulive reftano aflolutamente inutili, tanto 
mediante la loro ficcità , quanto per non 
edere arrivate alla loro maturazione. Si ri- 
leverà altresì che non ve n* ha alcuna, il 
nocciolo delle quali non fi a danneggiato , 
c non corro fa la mandorla . 

Se la ficcità dei Venti del Sud , e del 
Sud-Oveft nuocono all' Uliva , come ho 
offervato , le continove piogge non fono a 
lei meno contrarie vicino al tempo della 
. fua maturità . Fanno effe acquiftare a'1' U- 
liva un* abbondanza di umido, per il quale 
fi dilatano con forza le fue cellette , e quelle 
la fanno ingroflare . Ella veramente fembra 
più bella, ma la fua bellezza non deriva che 
da parti acquofe , e affatto ftraniere al fuo 
vero fugo , onde ne rifulta > che le raccol- 
te fono allora meno abbondanti <T Olio , 
di quello che promettevano. 

A quelli mali accidentali dell' Uliva 
ne fucc^dc il terzp > tanto più molefto quan- 
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to è più frequente , e icmbradeftinatoa tò- 
glierci ciocché fi è (buratto ai venti, ed al- 
le copiofe piogge . Quefto male nafce_, 
dalla puntura d* un verme proprio unica- 
mente air Vi iva j e che è necelfario cono- 
feerc per poterlo dift rudere. 

Quefto verme , che attacca l' Uliva è 
accennato da alcuni Antichi (otto il nome 
di Ruta , o Eruca . Egli è di brutta figura, 
magro , c lungo, quale è un piccolo verme 
del formaggio . Il dio corpo è d' ordinario 
di due in tre linee di lunghezza > di color 
biancaftro, ed è divifo da cinque anelli d* 
una natura Heflibile . Quando il verme fi 
muove gli anelli entrano f uno nel!' al- 
tro, e'gP intervalli formano una fpecie di 
cartilagine comporta da diverfe linee in- 
crociate in diagonali . La fua tetta è ter- 
minata da una fpecie di tromba accompa- 
gnata da due punte di color caftagno feuro # 
Vcggafi la F#. /. 

Di quelle due punte fi ferve il ver- 
me per rompere V Uliva, e da quefta rot- 
tura , con la fua tromba faccia il fugo piti 
vicino, e forma una cavità, dentro la qua- 
le s* infimi* . Ivi drizzandofi in fe (bua , 
(poiché tale è la fua pofitura duando pren- 
de nutrimento nella polpa dell' Uliva ) fà 
agire come gli piace la fua tromba * allun- 
gandola , o raccorciatidotoj fecondo i diver- 
ti 



fi oftacoli che incontra . Con fienile ope- 
razione afforbifee il liquore , e in pochi 
giorni fi trova fpaziofamente alloggiato . D* 
allora in poi la fatica gli fi rende meno 
gravofa , ed ha tutta la facilità di corro- 
dere t Uliva. Egli ora la feorre in giro, 
ora con degli andirivieni, in maniera che 
il nocciolo rimane {peffo ifolato. 

Ecco un' oflervazione molto Angolare 
fopra T induftria di quefto verme . Dopo 
cflerfi introdotto neh" Uliva , egli ha cur3 
di fpingere i fuoi eferementi verfo P aper- 
tura , clic ha fatta nelP entrarvi , a fine dt 
chiuderla . Quella è una cautela , che pren- 
de , e che le viene fomminiftrata dal fuo 
iftinto contro gli affalti della formica fua 
mortaliffima nemica . In effetto fono que- 
lli eferementi a(Tai folidi per formare un 
riparo contro la formica, e a fufficienza 
poroG per lafciarc all' aria la libertà di pe- 
netrar ncll' Uliva , e di rinfrefeare il £og« 
giorno del verme. 

Non potendo adunque la formica giun- 
gere al verme, dei quale è ghiotta, a ca- 
gione del riparo , che quefto oppone alla 
fua voracità, ne fembra inquieta, ed ufa 
intorno a quefto tutta la fua diligenza , ed 
induilria . Vedcfi allora feorrere per ogni 
parte dell' Uliva con celerità, finché abbia 
feopertouna nuova apertura, quale il verme 

è ob» 



è obbligato a fare dopo avere efaurito il fu- 
go vicino ; neceffità che cofta cara a que- 
ir/ Infetto. La ragione è evidente, Quefta 
apertura , non potendo efler fatta che fo- 
pra della fua tefta , non ha più la facilità 
di chiuderne il paffaggio con i fuoi e (ere- 
menti, perciò per nette 1' ingreflb alla for- 
mica. Profitta la formica dell'apertura , pe- 
cctra dentro V Uliva con ficurezza , aflalc 
il verme nel fuo ritiro, l'obbliga a prende- 
re la fuga , T infiegue , s* impadronifee di 
lui , e lo porta alle compagne per divide- 
re la preda. 

Quando dico, che H verme dell' Uli- 
va è ptx la formica la vivanda più gradi- 
ta, non avanzo cofa di cui io non fia fi- 
curifliiio. La maniera di condurti di que- 
fti due Infetti è quale V ho adelTo decrit- 
ta, e fe le mie offervazioni avellerò potu- 
to iafeiarmi intorno a ciò qualche dubbio, 
le fucceflive efperienze avrebbero terminato 
di convincermi , 

Collocai fopra un cartone ben leviga- 
to una campana di vetro , fotto la quale 
meffi una certa quantità di formiche con 
una trentina d' Ulive punte , e dentro le 
quali erano àncora i vermi. Dopo un in- 
tervallo di quattro giorni le formiche in- 
quiete conoicendo U loro preda racchiufa 
neir Uliva lenza poterla conquittare , non j 

cef- 
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sedavano di agitar*! , e tormentarG . La* 
fciate finalmente le loro inutili (correrìe , 
Je vidi arre dar fi ad un tratto fopra le Uli- 
ve } ed ivi rimanere immobili per lo fpa- 
ziodi due o tre minuti > spettando il felice 
momento, nel quale f imprigionato Terme 
potefle fare qualche nuova apertura ; ma 
impazienti e affamate- pre (ero finalmente^, 
il partito di far breccia effe pure in quei 
luoghi che erano (lati più indeboliti dai ver* 
mi. Dopo itale imprefa entrarono le for- 
miche , è penetrarono fino all'interno delle 
Ulive , riempirono Ji fpave.nto i vprmi , e 
li coftrinfero a velocemente fuggirne. Le 
formiche , che fparfe erano foprà V cite- 
riore dejle Ulive , affamarono i vermi nella 
Joro fortita, e li divorarono. 

Dopo quefta prima efperienza credei 
doverne fare una fecondi. Softituù alle U- 
Jive punte, che io avevo meffe folto la cam- 
pana , delle Ulive perfettamente fané , e 
vi rinchiufi una quantità di formiche . Que- 
fte attaccarono tolto le Ulive, , ina accor- 
gendofi non eflervi alcun verme , Je abban- 
donarono , e contentaronfi di rodere il car^ 
tone fopra di cui era collocata la cam- 
pana. Qnefto improprio nutrimento ie coti* 
duffe a morire nel fefto giorno, e le mie 
JLJhve reftarono fempre fané, ed intatte. 

Qnefte due efperienze mi ha&no di. 

mo- 



moftrato , che tutte le Ulive punte con- 
tengono realmente dei vermi, e che que- 
fti vermi fono cibo gradito delle formiche, 
e .niente Io è V Uliva , poiché eliono non 
toccano punto le Ulive fané. 

Sarebbe defiderabile per le noftre U- 
live , che le formiche pocclTcro impadro- 
nirfi di tutti i vermi , che vi fono rac- 
chiufi. Quello Infetto, che tanto male ca- 
giona nelle noftre campagne , ci compen- 
ferebbe almeno , diftruggendo un' altro 
Infetto tanto dannofo alle noftre raccolte 
d* Olio: ma la natura non ha concertò nè 
il diritto hè il potere ad alcuna fpecio 
di diftruggerne un' altra ; e fe perifee una 
parte dei vermi, per eller deftinata alla^ 
nutrizione delia formica, ia maffima parte 
fottraefi infauftaraentc alle di lei ricerche, 
, e confervafi nei!' Uliva fino al tempo delle 
fiic trasformazioni. 

Il verme dopo aver foggiornato per tre 
nefi nel!' Uliva, ed efterfi ingraflato con 
il di lei fugo , cangia forma in mezzo al/a 
fua prigione meiefirna , e diviene crifalide . 
Ceda allora ogni (uà fatica, e rimane fen- 
za moto , c fenza azione dai dieci di No- 
vembre incirca, fino al quindici dei fuccefli- 
vo Dicembre. 

Stato il detto tempo crifalide , pren- 
de una nuova forma, c cangiai! in mofea. 

Quc 
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Quefte mofche fono piccole , e magre; il 

loro corpo è vellutato , e di color dorato 
quau a quello fomig'iante d' una giovane 
ape. Vt^gafi la Ftg. 4.Hannofci gambe , e 
due ali delicatiflime , e fommamente tra* 

f parca ti ; le qua t ero prime gambe dalla • 

parte della tefta hanno due giunture , e le 
due alrirae verfo il ventre ne hanno tre. 
Le loro trombe fono predo a poco fimili a 
quelle delle noftre mofebe ordinarie > ina 
meno lunghe , meno torte , e terminate 
da uni fpecie di fiocco della figura d* una 
fpugna , che ferve loro per afforbire il 
nutrimento . 

Quefto nutrimento , per quanto ha 
potuto offervare , confifte in una fpecie di 
fieroficà , che trafuda dall' efterno dell* 
Uliva, e che fembra coagularfi allora quan- ! 
do i' Uliva è giunta alla fua perfetta ma- 
turità, 

I mafchj fono molto più groffi delle fem- 
mine, e più guerniti di peli dorati; ma le 
femmine , febbene più piccole , hanno dei co- 
lori più vivaci e belli. r 

Èfcite così le giovani mofche Fig. j. dalle 
loro crifalidi , e dall' interno del frutto, 
ove fi è perfezionata la loro trasformazio^ 
ne, non godono lungo tempo dell'alimen- 
to > che ritrovano full' citeriore dell'Uliva; 
perchè lt loro viu effendo di corta dura- 
fi », 



U 9 profittano dei priori momenti del loro 
vigore per accoppiare , cioè a dire del gior- 
no appretto , e qualche volta del giorno 
ftcflb io cui efeono dall'interno dell' Uliva. 

Le femmine ; mofle da un iftinto na* 
turale per Ja confcrvasioue della loro fpe. 
eie, 5* introducono per le fcilurc nelle ca* 
vità che formano le cortecce morte dell' 
yiivoneldiftaccarfidal tronco, Simili cavici 
trovanfi coftantemente aj di fatto dei rami 
divifi 4 guifadi forca, i quali prefenrano air 
Infetto per deporre le fae uova un ritiro 
tranquillo , ove V acqua non può ch^ 

difficilmcrte penetrare, 
v . g da oflcrvarfi ancora, che nel tempo 
in cui le mofche deportano le loro uova , 
la ftagione inoltrata non permette allc^ 
formiche d'udire dai loro mro ; tori* 
ancora erte fono meno portate per le uo^ 
va * che per i vermi , che indi uafeer de. 
vonp; almeno , fe v* fraudo allora qual- 
che formica , ella non ne fcmbra molto 
avida, e raramente fi vede penetrare nelle 
fcOurc lennon per pattare attraverfo di et* 
fc nelle cavità più grandi deir albero , e4 
ivi foggiornare. " f 
Ma quantunque le feflure fieno lui» 
fidenti per difendere le uoya da molti pe- 
jicpli , non pedono frattanto alcuna volta 

preftr varie dal rigore 4 e J freddo, in fpeci# 

quau— 
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quando foflè eccedi vo; coficchi io ho oflcr- r* 
va to , che quanto più le invernate lboo crude , > 
ranco meno fono punte le Uli ve ; lo che prò. * 
va , che le uova hanno molto fofferto dal 
freddo , e la raaflGma parte è perita nelle 
feffure, , >. 

Qjefto folo inconveniente , che è ra» 
ro Cotto un Gelo così temperato , come 
quello delia Provenza, non è buttante per 
diibuggerc queft' Infetto , c turbargli un 
asilo s) comodo , e sì proprio per te fu* 
mire. La femmina v' entra dunque 



in un luogo di ficurezza ; vi deporta tut* 
U la fua generazione, e avendo cosi compiti 
tutti i doveri , che la natura le ha pre- 
ferita , muore , e ricuopre le fue uova colle 
proprie ceneri. Io mi fon convinto di quello ■ 
fatto , allorquando , dopo aver diftaccato 
dall' Ulivo parecchie di quelle cortecce 
abbandonate , ho ravvifato «1 loro rovc- 
fcio una infinità di molche morte , i ca- ! 
daveri delle quali erano ertamente fituati 
fopra delle uova ; ed ho altresì riconosciuto , 
febbene di rado , qualche mafehio fra que. 
fta quantità di femminili cadaveri» 

Dopo aver così efaminato la condot. 
ta di quefti Infetti , ed averli Seguitati fi- 
no al fenderò , ho creduto d* eflère in do- 
vere d» eliminare la loro fucceffione , e di 
farne il dettaglio ; ma ficco me i fogge c ti 

B x da 
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Sa etamlnàrfi erano piccoliflìml , perciò mi 
è abbifognato ricorrere al microscopia . Ho 
riconofciuto per mezzo di effo , che eia* ■ 
feuna femmina aveva avuto cura di depofì* 
tare feparata mente le fu e uova fui rove- 
feio di quefte cortecce > e che it numero 
delle uova di ciafeuna covata era ferapre 
impari , cioè di 5. 7. 9. e 11. Quefte uo- 
va fono, difpofte a filari le une dietro le al- 
tre ; mi fon parfe di color bigiccio , e d* 
una forma naturalmente rotonda , quan- 
tunque deprefle nei due emisferi. Vcggafi 
ìa Figura z. 

Ho creduto di dovere attribuire quella 
forma appianata non alla natura delle uo- 
va, ma alla maniera con cui P Infetto le 
depone ; perchè, conforme io ho oflerva- 
to, la femmina quando è nell* atto di de- 
porre le uova , ha cura di difporle in fila 
uno dietro l* altro, in modo che il primo . 
fi appoggia air interno della fefTura fulia 
corteccia medefìma; ora formando quella 
corteccia una renitenza , ne fegue che Li_, 
prima fuperficie di quel primo uovo devo 
appianar fi , quando l'Infetto lo fpingc^ 
fuori ; quello che} gli fuccede confinando 
col primo deve altresì premendolo appia- 
narne la feconda fuperficie , deprimendo 
egli ftcfTo la lua , così gH altri tutti fine» 
gir attimo prender devono la medefimW 

for. 
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ferma • Ciò che mi conferma in quefta opi- 
nione è > che V ultimo uovo deporto non 
prende alcuna forma appianata full 9 ulti- 
mo emisfero della fua parte convefla , e 
che le uova da me trovate ifolate , o fuori 
di fila nelle corteccie erano di figura per- 
fettamente rotonda. 

Le uova delle mofche cosi difpofte 
nelle feflure della feorza dell* Ulivo vi fi 
confervano fino al momento che la natu- 
ra ha ;loro aflegnaco per aprirfi ; lo che 
non fuccede d' ordinario che nei primi 
giorni del mefe di Maggio. I vermi trop- 
po ancora deboli neir ufeire dal loro gu- 
ido fi ripofano > e rimangono come ad- 
dormentati per lo fpazio d' un mefe nelle 
feflure Verfo i primi giorni del mele di 
Giugno efeono fuori per rampicarfi fopra ai 
rami dell' albero. i 

Ho ofiTervato > che dovendo il verme 
dimorare circa un mefe fopra l'Ulivo pri- 
ma di manomettere il frutto, hai' avverte^ 
za di fiflarfi ertamente fotto la foglia » la 
qualcofa gli produce tre vantaggi: il primo » 
di trovar con facilità i fughi neceflarj al 
fuo nutrimento , i quali non potrebbe ri- 
cavare dall'Uliva per edere efTa allora^ 
troppo dura febbene nafecnte : Il fecondo , 
di metterti al coperto dalla pioggia } e il 
terzo | di garantirti dalla formica coli' aiuto 

B 3 d'una 
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d y una materia lanuginofa, e attaccaticcia, 
da cui è ricorperta in quella ftagione la 
parte fuperiore delie foglie > e che efpor- 
rebbe la Formica a qualche pericolo , fe 
ella ardifle attaccarlo - 

Per quanto efatte fieno ftat« le mie 
ricerche alla campagna, tanto fulle fé/Ture 
della feorza dell' Ulivo , quanto fopra l'uova , 
c i vermi, che racchiudono, temendo tut- 
tavolta di non aver tutto vecuto , credet- 
ti di dover reiterare altre oflervazìoni nej 
mio Gabinetto, e ricorrere ali* efpcricnza, 

Raccolti nel mefe d' Aprile divertì 
pezzi di feorza morta d' Ulivo (laccati con 
le mie mani dai tronco * procurando di 
fcegjiere quelli , che erano feflì , e che 
congetturai più proprj a contenere le uo- 
va dei vermi , e tralportatili appretto di 
me, ebbi la foddisfazionc con V ajuto del 
microfeopio di vedere ilei rovelcio di que- 
fti pezzi di cortecce una moltitudine d' uova 
fiflàte le une dietro le altre , e difpolte nella 
maniera rteflà , che ho efpofla nelle mie^> 
prime olTervazioni < 

Racchiufi quelli medefimi pezzi in Ara- 
tole grandi dì cartone , non dubitando che 
le uova, le quali vi erano attaccate non do- 
veflèro aprirfi fui cominciare delia Primave- 
ra: ed in fatti non rellai delufo nella mia e- 

Ipcttazione , perchè avendo aperto quelle fca* 

to- 
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tólc tiel mele di Giugno ( tempo in cui 
1 vermi cominciano a comparire fugli Ulivi ) 
le mie cortecce coperte d' uova mi pre- 
fentaróno una moltitudine irtnumerabile 
di vermi ammucchiati , e come intreccia- 
ti gli uni coti gli altri. 

Fra quefta moltitudine di vermi am- 
mucchiati , e fparfi fulle mie cortecce > al- 
cuni mi comparvero morti di pochi gior- 
ni ; efaminai quelli che erano vivi, e gli 
fifcórttrii fimili a quelli, che trovati aveva-, 
filali Ulivi > ma quefti ferrati nelle fcatole mo- 
rivano di giorno in giorno per mancanza 
di nutrimento. Io allori fomminiftraì loro 
delle foglie d' Ulivo mette in peziettl , on- 
de poteCero ccn maggior facilità eftrarne 
la foftahza. Quefta cautela non mi ffc inu- 
tile ) poiché con qurrto mezzo conferva! 
la vita a molti di quefH Infetti , non dico 
pero a tutti , perchè giornalmente ne mo- 
riva un gran numero , ìó the lo attribui- 
va ali* aria racchiufa nelle fcatole, che non 
aveva la purità di quella della campagna , 
e forfè ancora perchè le foglie de»fi Ulivi per- 
devano nel trafporto narte della loro fre- 
fchezza, e porzione dei fu«hl nutritivi , che 
ricevono dall' albero > e perchè (ì alterano ben 
prerto . Comunque ciò Ci* , per mezzo delle 
toglie rinnovate; .mi rrufe? di córtfervafe un 
certo mimerò df vermi , fino a che divenir- 

B 4 c «~ 



Digitized by Google 



3K( 14 )*f 
te le Ulive più grotte , e più nutrienti po 
terono fupplire abbondantemente al di lo- 
ro bilogno . Fu pertanto verfo (a fine di 
Settembre quando procurai di dar loro un 
nutrimento più confidente. 

Cavai allora i miei vermi dalle fcato- 
le ove gli avevo confervati , e gli divi/1 a 
dodici in dodici dentro altre 18. fcatole, 
lo che faceva il totale di 18. dozzine di 
vermi. Difpofi in ciafeuna di quefte fca- 
tole 54. Ulive delle più fané ; ma appena 
furonoefli in quefte fcatole, ches* impadroni- 
rono delle Ulive » e vi p reero tutti luo- 
go nello fpazio d' una notte , e non co- 
nobbi delle loro tracce altro chele punture, 
che «ffi vi avevano fatte per introdurvi^. 

Si rederà forfè maravigliati , che io 
afpettalfi la fine di Settembre per dare le 
Ulive a i miei vermi , quando io aveva.* 
cflervato , che quefti Infetti attaccano P 
Uliva nel mefe di Luglio ; ma fi ofTVrverà 
ancora , che in quefto mefe le Ulive non 
hanno peranche acquidato tanta confidenza 
da confervarfi ; quelle che averti colte al- 
lora farebbonfi ben predo feccate, e avreb- 
bero fatto perire i miei vermi ; lo chc_, 
non accade fugli alberi , ove l'Uliva non 
ceffa di aumentarfi , e di acquidare dei 
fughi , ad onta della foftanza che il verme 
*on lafcia d'afforbire. 
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Per conofccrc il lavoro di quelli ver* 
mi entrati nelle Ulive, ed oflervarc la lo- 
ro condotta con più facilità , io cavai le 
Ulive dalle 18. (carole , c le medi in fei 
bocce di vetro bianco, e di collo largo, e 
le turai con una cartapecora fottile bu- 
cherellata con un ago in diverfi luoghi , 
acciocché l'aria vi fi potefle più facilmen- 
te introdurre . Ciafcuna boccia contene- 
va 42. Ulive punte . Quelle bocce cosi 
preparate non moftrarono niente di nuo- 
vo nel corfo di due mefi , e non prima 
della fine di Novembre effe incominciarono 
a prefentarmi lo fpettacolo della trasfor- 
mazione . D' allora in poi vidi ciafeun gior- 
no efeire dalle Ulive qttefli fletft vermi can- 
giati in tnofcbe\ e nel primo giorno di Di- 
cembre tutto 1* interno delle fei bocce 
fi trovò ricoperto di quelli nuovi Infetti; 
conobbi che erano i medetìmi, che io a- 
veva oflèrvati full* Ulivo , coÙa differenza 
però , che quelli delle bocce mi parve- 
ro più magri , e più piccoli . Credei noa 
dovere attribuir ciò che al difetto del nu- 
trimento , non avendo potuto dare Ulive 
a miei vermi che fuila fine di Settembre, 
febbene ne aveflero bifogno nei mefe di 
Luglio. 

Per non Iafciar fuggire cofa alcuna 
alle mie oflcrvazioni , volli rincontrare il 
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numero delle rnofche, e fapcre (e (I rìttó* 
vava uni Torme alle dozzine di ver* 
mi , che io aveva allevati con tanta pre- 
mura * Siccome le Ulive punte , e l'ap* 
pannatila delle boere , avrebbero potuto 
impedire Una enumeratone efatta , prefi 
il compenfo di far polire cfuefte mofne 
dalle fei bocee , nelle quali fi trovavano , in àU 
tte fi 7 vvorty e ber. t>i'Ure . Per efeguire ciò 
col p»à felice faccetta , feci leggiermente 
fife a! dare le bocce ove etano quelle md* 
fche 3 e le obbliga' 1 tuttr mediante il gra« 
do del ca'ore di lafciare le prime , e pa£» 
fare nelle nuove f che avevo loro preferir» 
race * Dopo tale operazione tmmerfi le 
nuove bocce ne!!' acqua bollente, che mo* 
rife le fece fui fatto , e mi fu ùà\c 
allora il numerarle . Trovai cingenti dicci 
mofebe in vece di dtfgeiHù fedicì vttmi % che 
io avevo porti rielle dette li. fcatole , ori" 
àt non ne mancavano che fei , che periti 
erano nelle Ulive mede/ime - Attribuii li 
loro morte al cattivo nutrimento da me 
loro fomminiftrató ; e conchiufi dal eia/ 
che ben pochi dovevano perire alia can> 
pagna , tantoniù che quelli vermi, qtfan* 
tunque piccoli di loro natura, fono forti 
e robufti . Se non fi moltiplicalo ii van- 
taggio dobbiamo in parte averne l'obbligo 
alla formica. 

Do* 
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Dopo aver fatta l'enumerazione e fat- 
ta di quelle mofche , non mi r dia va che 
e familiare lo (lato delle Ulive da quelle ab- 
bandonate. Per effettuare adunque quefto 
vuotai intieramente le mie antiche bocce, e 
riconobbi che quelle medefime Ulive fané, e 
colte con tanta diligenza erano jeccate , U 
polpa divorata , afforbiti è fughi > e i not* 
doli qua/i che ifolati fi \o$cnevano appena 
nei due emisferi - Il vuoto che attorniava 
il nocciolo era ripieno degli eferementi dei 
vermi , e delle fpoglie , che le crifalidi a- 
vevano fafeiate nelle loro trasformazioni . 

Tale era lo flato delle mie Ulive , nè 
differiva molto da quello , cui riduconfi 
quelle della campagna, quando le mofche 
ne fono partite < & quelle della campagna 
re fi fiori o alcun poco di più , ciò accade in 
virtù del fugo nutritivo, che ricevono con- 
nuovamente dagli alberi ; ma effe non ne 
fono meno impoverite , e corrotte dal fuc- 
damento dei verme* Il cattivo Olio, che 
producono , e la di lui piccola quantità n f 
è la più completa dimoftrazione * , 

Per conofeerc fino a qual punto giun- 
ga quefla perdita nelle Ulive punte dai 
vermi, e la quantità d'Olio, eh' elfi pof- 
fono confumare, fono ricorfo all'efperienza 
feguente. Prefi due mifure dette Mine , e 
n'empii una di Ulive fané , c i* altra di 

un- 
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Ulive punte , e feci pefare quefte due quan- 
tità (T Ulive feparatamente . Le Ulive pun- 
te erano al netco trentacinque libbre c 
tredici once; ( s'intende qui la libbra Fran- 
cefe dionee fedici.) e le fané quarantadue 
libbre. Si rileva perciò da quelli due diffe- 
renti pefi una diminuzione di fei libbre 
e tre once nel pelo delie Ulive punte, pa- 
ragonato a quello delle fané ; e ficcome 
abbifognava per l'cfattezza della mia efpe- 
rienza un' egualità di pefo , feci levare le 
fei libbre e tre once , eccedo del pefo 
delle Ulive fané; e con quella filtrazione 
ridufli il pefo delle Ulive fané uguale a 
qaello delle punte , che era , come fi è 
detto , di i trentacinque libbre c tredici 
once . 

Feci indi macinare feparatamente fot- 
to i miei occhi quefte trentacinque libbre 
e tredici once di Ulive lane, le quali prò- 
duflero dodici libbre e tre once d* Olio - 
Le trentacinque libbre e tredici once d* 
Ulive punte produflero d* Olio (ette libbre 
ed un* oncia . Dal che he rifulta una di- 
minuzione di pefo di cinque libbre e due 
once d* Olio fui prodotto delle Ulive pun- 
te , relativamente al prodotto delle fané . 

Feci di poi frangere le fei libbre e 
tre once delle Ulive refidue - che io aveva 
innanzi fatte kme dalla nùfura delle Uli - 

ve 
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ve fané per rendere il pefo uguale a quel- 
lo delle punte ; e quefte fei libbre e tre 
once produffero una libbra e quattordici 

once à* Olio. 

In fomma la mifura delle Ulive fané 
mi ha prodotto al netto il totale di quat- 
tordici libbre e un* oncia d> Olio . 

La mifura delle Ulive punte mi ha 
prodotto al netto libbre fette e un' on- 
cia d' Olio. Onde , fatto 1* efatto calcolo , 
ritolta , che la fola mifura d' una mina di 
Ulive punte, nel prodotto del fuoOJio,pa.- 
ragonato a quello che deriva da una ikffa 
mifura d' Ulive fané, dà una perdita reale 
di fitte libbre d> Olio «forbito dai vermi . 

Ouefta perdita era troppo intercalan- 
te, ecTeffenziale , per non impiegare tacce 
le potàbili cautele in rinnovare e con- 
fermare una tale cfpcricnza . Io per tan- 
to la replicai fino a quattro , cinque , c 
fei volte in diverfi anni , e in differenti 
luoghi ; e ciafeuna volta ri trovai le ftefle 
diminuzioni ( più o meno qualche oncia) 
nel pefo! delle Ulive 7 t dell' Olio da eife 
prodotto. 

Niente deve recar maraviglia fc il 
medefimo pefo d' Ulive punte dai vermi noi* 
produce altrettanto Olio quanto quello d<:U* 
Ulive fané ,confiderando , che i vermi affor* 
fcfcono tfijbito una porzioac dei fu&hi > o 

che 
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che depongono poi nelP interno dell'Ulivi 
una quantità d' efcrcqaenti , i quali non 
formano che un accrc ferimento di feccia , 
quando fe n' eftrac V Olio ; inoltre i noe* 
doli delle Ulive punte fono molto più 
grofli di quelli delle fané , perchè quei del» 
le punte trovando^ fpolpati dal verme , e 
come ìfplati nell'interno dell' Uliva, riten- 
gono in feftcffi dei fughi nutritivi , che non 
poffono più tramandare al refto del frutto , 

Dopo tutte quelle oflervazioni è chia- 
ro , che a quefta fpecie di verme > cono- 
feiuto forco il no ne di Ruca , noi dobbiamo 
la più gran perdita delle nottre Ulive, c 
Ja fcarfezza dette noflrt raccolte d* Olio , 
nonmeuo che la cattiva qualità di etto. Non 
farebbatno adunque mai troppo a cercare 
il rimedio ad un male $1 grande , Io per 
giungere a quello feopo non ho rifparmia- 
ro nè incomodile premure per ileorfo di 
otto anni contenutivi. La mia fatica non 
c fiata però infruttuofa , poiché una mol- 
titudine di efperienze mi ha perfuafo del 
buon fucceflò delle mie ricerche, 

Quefto importante rimedio $ di cui ne 
mantengo V efficacia > e cht per ora non 
propalo, è dei più femplici } dei meno di- 
fpendiofi > e dei più facili a metterfi in 
pratica , dimodoché qualunque Contadino 
con un poco di giudizio può da fe folo 
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in un giorno, percorrendo il aio campo* 

applicarlo almeno a cento piante d' Uliva, 
fenza temere che alcuna Uliva di quella 
fia punta dal yerme in quell 1 anno . Coli' 
ulo di qucfto rimedio , f col rinnovarlo, 
ciafcun anno , fi avrà la foJJisùzione d: ve* 1 
dcre i propr) campi d' Ulivi Scuri dall' 
Infetto ,che pc divora i frutti , e che con- 
suma la miglior parte dei noftri Olj. » .. 

Ld dico dei meno difpendioli * per- 
ciocché > valutato rigorofarnente il prezzo 
di queito prciervanvo , fe ne impiegherà 
circa dicci libbre per anno 1» ceiuo pian* 
re d' Ulivi , fpef* che farà molto al difo» 
pra ricompenfaca dall' accrefeimepto dell'O- 
lio, che daranno Je Ulivfe fané, conforme 
abbiamo veduto Dell' efpericnza poco la 
riportata , t fopra di Cui micya partico- 
lare potrà fare il giuftò calcolo. 

Queito preferyatiyo confi jle-nclla cerni» 
pofizàone d*ur.a fpecie di pece»», che deve 
tflcrc applicata fottp delle forche, o bifora 
cazioni di ciafeuna piama d'Ulivo, Eccola» 
pianterà di metterlo in opera. 

Si prenderà Una quantità di qutftjL-, 
pece proporzionata al numero degli \J v ^i 
lopra i quali f* vorrà applicare Si verte-», 
irà in uji vafò di terrà inverniciato interior. 
Unente quella ftefla. quantità di pece, che 
il farà lemarocnop Sfaldare, occorrendo 
> con/» 
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jCònfcrwlt fempre tiepida per poterla me- 
glio applicare. Si prenderà di poi dj que- 
lla pece con un pennello da Imbiancatore 
ro» cui fi dcferruerà intorno ài tronco dell 9 
Ulivo > e al di Cotto di ciascuna forca uncer- 
tbiQ in forma di naflro della larghezza di 
fei dita : di modo che , fe un medefimo 
tronco ha due forche > fi descriveranno 
due cerebj , fe ne ha tre , tre cerebj , o- 
gnuno fempre fotto la refpettiva fua forca • 

Si avrà però l'avvertenza di ben ripu- 
lire , c ftropicctare innanzi il luogo, ove do- 
vrafli applicare quefta pece, acciò la terra 
e la polvere non portano impedirle di at- 
taccarvi ; nè devefi applicare che in tem- 
po alciutto, fenza nebbia , o rugiada- Si 
olTcrvi altresì di applicare foltanto quefta 
pece nel mefe d'ApniejCorne tempo il più 
proprio a preyenire lo fviluppo dell' uova 
degl* Infetti; e di farla mutare ci*fchedun 
anno , applicandola fempre nel medefirrto 
luogo , fintantoché fi potrà ; fi avverta fi- 
nalmente > che quefta pece fi confervi lun- 
gamente fenza alterarti . 

Sceifi il io. d' Aprile 1762. trovando- 
mi in Provenza ( e lo fteflo ho fperitnenta- 
to anche altrove ) un campo ove fi trovava- 
no feflanta piante d'Ulivo. Applicai la mia 
pece fopra cinquanta piante nella maniera 
qui fopra deferitta * c ne Ufciai altre die^ 



ci fe parate, fenza applicarci la pecche le 
cont rallignai > sì per ricontffcerle in quelli 
anno -, -sì per fervimene di poi in u na 
nuova efperienza. ... ^ • 

v^uando le Ulive di quello campo 
furono nella loro maturità .andai a ricono-, 
feerie , e offèrvai , chr tucte te Ulive? del- 
le cinquanta piante , fopra:le: quali io ave*. 
yo applicata Ja mia pece erario rimafte £4* 
ne* intatte > più grotte), e più vermiglie , c> 
che quelle delie dièci folciate fenza pece» 
erano quafi\ tutte ftate punte .dai ver^t- , 
: . , L } auno Cuffcgiteme nel dì li : Apri- 
le 1763. , rni porrai, al medefimo.i campa» 
é' Ulivi y e- applicai lacinia, pece- folamente, 
ai dhri U-hj} ) . che nbH* ann©! afcanti avevo: 
eccettuaci; etti furono queftA VPlU i foli*' 
che ferbaffero le Ulive ficure dalla pun- 
tura dèi "Ve r mi. Ho d'f pitt~xffervato ,-the 
quella pea iavev& amorfi iarpròprteh) di 
tener Untava la> formk* daWjjtiw t . ; ftj- 
trcbboli in; tal forma fa*c;jttfq di* «lu^fti^ 
pece ,> per difendere i w>ftri ^itfncj:* e afcrA 
alberi fruttiferi dagl' infici ■ ielle formiche * 
c In tal maniera ho ftjOTQyacatniefte efpe~ 
rienze pél corfo di (v i anni confermivi Àn 
più campi d'- Ulivi di , djvdrfe eftfnfijonj, 
e in paefi diver fi . Il riporf aele qui ad una 
ad una farebbe, un tediare inutilmente i miei 
Leggitori , Mi rinringerò pertanto a,4uw 



torà) che i cortami fuccflijche cileno han- 
no avuto, mi hanno troppo bene di moli ra- 
ta l'infallibilità del mio rimedio per non 
1* indicare coli' accennata Gcurezza , v chiun- 
que lo metterà alla prova > ne rimarrà ben 
predo convinto. ^ 

Dopo «ver ritrovato i\ mezzo ficuro 
di prefervare l€ Ulive dall' infortunio dei ver- 
mi, palio ad e fa min a re la maniera con 
cui devono efier triturate per cavarne v.n y 
Olio di perfetta qualità > abbondante , e pro- 
prio» a conservarli lungo tempo. Le offer- 
vàzioni f c te efperienzc che hc\ fatte fopra 
quefto fdggetto , e che compongono la fe- 
conda parte di quefU Memoria non faran- 
no merio iftputtivc ed inicrcflanti dì -.quel-, 
le *ff>oft# imo»; -:j • ; >. u • 

r 'fa si;;, ir j. - .> 



Malgrado tutte le. più efatte ricer- 
chi fatte dalPAutorè' di qudla Mcciona ■> 
egli non ha potuto- giammai • fcuoprire al- 
euti uovo (òpra veruna feoiaa fefla. deilq 
fòt bhfe dégli Ulivi rner quanto graffa c 
folle vaca pot effe tffvré . La ragione che 

può addurii è , che la corteccia delle for- 
ohe non lui mai canta confidenza , ne grof- 
fezza battente per difendere le uova dai ?en- 
l^&Ué tfog&Cy'V Soprattutto da un fredda 
grande > - in proporzione de ir eie e a t ezza , il 
*A S: oua- 
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quale le farebbe perire ; e ficcarne c data 
a ciafeun Infetto un'iftinto particolare per, 
la con ferv azione della fua fpecie > è natu- 
rile che il verme dell* Ulivo preferifea 
fempre i) depofirare le f ne uova nelle cor- 
tecce fpacca-te del tronco la di cui grofy 
fefcza le mette al ficuro dai venti , dalle, 
piogge, c dal freddo. Ma nel cafo ancorai 
in cui le cortecce delle forche acquiftaf fe- 
ro una confidenza badante a fervire di ri- 
tiro all' Infetto, e che venule a deporvi le 
uova ( lo che farebbe un' accidente af- 
fai ftrfordinario , febbene da alcuni o-, 
bieteato contro il prefcrvativo della pece), 
fi potrebbe rimediarvi applicando ancora, 
della pece fulle forche medefimc nella gui- 
fa che fi applica fui tronco. \ 



3 PARTE S E C O N DÀ* l 

Macera di mmcUtan , * fratgerc hUVve > 
- di efiram l'Olio > e di confirvarle. f 

PEr frangere le Ulive colle cautele necefla- 
. . rie, ed efirarne un Olio abbondante , di 
perfetta qualità, e che non fia {oggetto ad 
inrancidimento , propongo tre mezzi elTen- 
ziali, c indifpenfabili . Confitte il primo nel 

C 2 de- 



determinare il tempo in cui devefi coglie- 
re l'Uliva; il fecondo indica la maniera di 
cavarne l'Olio; il terzo ftabijifee il modo 
di con fcr vario . 

Incominciando dal tempo , in cui de- 
vono efler coite le Ulive , dirò cornei 
«ucfT articolo merita una particolare of* 
fervanone, efiendo eflo il principio della_» 
catfva, o buona qualità degli Olj, e della 
•loro minore, o maggiore abbondanza. Que- 
-fto tempo pertanto , a c\ii> molto import* 
di ftare attenti , non è che quello della ma- 
turità delle Ulive. Il prevenirlo i un im- 
pedire al frutto d'acquiftare tutti i fughi 
neceffarj per produrre buon Olio ; lafciarlo 
paffare è un efporfi a non ricavarne che 
fughi impoveriti , e lenza foftanza» 

Nella Provenza fi cade in quefì'ulti. 
mo inconveniente. Afpettafi ivi quali fenv. 
pre il mefe di Dicembre , e alcuna volta il 
Gcrmafo -^er > cogliere le Ulive V- Sono effe 
allora sì morvide , e flofee, che per poco 
che difierlfeàt? «fi parlarle ^ Franto jo , v* 
donfi muffale > >e giungere ioiiecitamente 
ad un* intiera putrefazione . Da ciò deriva 
quel fotte, e spiacevole odóre, che ne ri* 
lulta , é poca^-foilanzà , che fc ne tu 
cava J - ' " - • •ic * • -, * 

Per dìftruggere un metodo sì pregiu. 
diciate al-ben pubblico y e non ingannare 
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ine fteffo rei cercare il punto fiflb della 

maturità dell' Uliva y ho eliminato quefto 
frutto in tutti i fuoi progredì* ed ho cre- 
duto doverlo feguitare dalla fua nafeita^ 
fico al di là clejla fua maturità. Vcrfo la 
fine del mefa di Giugno ,1* Uliva, comincia 
a formar fi ; ella comparifee fotto il colo* 
re d* un verde adai: erfeuro , dal quale paf- 
fa fucceffivamente ad altri quattro colori 
differenti : cedrino , rofio- porporino } rojfo * 
vinaio , e verfo la fine di Novembre divie- 
ne d'un roffo-nerafìro. . 

Da quelli differenti colori, ohe indi- 
cano altrettanti gradi d 9 atcrefeimentp nel 
frutto , io conchiudo, che J' ultimo deve 
efler riguardato come il fegno infallibile 
della fua perfetta maturità. Trafcorfoquc* 
fto tempo $' intorbida, s 9 aggrinza, s' im- 
poverire > muffa, e cade in putrefazione:. 
Le oflervationi particolari , che ho fatte fo- 
pra di ciò , hanno compito di pervadermi. 

Sui finire del mefe di Novembre col- 
fi una certa quantià d' Ulive poco prima 
. giunte ali* indicato colore roffo neraftro. 

Aggiungevano quelle alla loro polpa vermi- 
• glia una certa confidenza , che le rendeva 
■ unitamente cedenti, e fleflibili. Credei do- 
verle aprire per efaminarle col microfeo- 
p:o ; ma appperja poteva io diftinguervi 
te cellette j - che vi aveva rifeonsrate. in 
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un tempo meno inoltrato. I fughi vi era- 
no così abbondanti , che facevano fparire 
le cellette. Il liquore fino allora compref- 
fo dalla pelle delle Ulive , non trovando 
più oftacolo al fuo egreflb , fcaturiva con 
forza , ed ogni celletta formava il fuo 
getto. 

Non fcgul Io fteflb nelle Ulive , che 
io colfi venci giorni dopo negli alberi me» 
defimi . Quelle ultime divennero nere , e non 
avevano la levigatezza , nè il lucido delle 
prime. Le loro fuperficie erano rugofe,e 
le loro polpe sì flofee > che fenza il mini- 
mo sforzo avrei potuto disfarle fra le mìe 
dita. Giudicai frattanto conveniente di a- 
prirle con diligenza per non alterare 1' in- 
terno , e vedere di oflervarlo colla mag- 
gior facilità . La polpa di quefle pollai 
fotto il microscopio mi lafciava veder di- 
dimamente tutte te cellette , le quali era- 
no troppo rifecche per farne fpiJlarc i fu- 
ghi oleofi , e fe ne reftava loro ancora , elfi 
erano quafichè coagulati . Appena ri con o- 
fcevafi qualche refiduo di liquore nella pol- 
pa più vicina al nocciolo. Tale era la dif- 
ferenza , che io ravvifai tra quefte due qua* 
lità d'Ulive colte fugli alberi fteffi, le pri- 
me alla fine di Novembre , e le feconde 
fulla fine di Dicembre. 

Si può giudicare da tutte quefte of- 

fer- 
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fcrvazioni ciò che deve elXere delle UJive 

colte nel mefe di Gennajo , un mefe c 

mezzo dopo la loro perfetta maturità . Non 

deve perciò proci li r maraviglia fe gli Oij , 

che ne provengono riducano* fpelliflirnp ad 

una fpecie di redimento vi feofo , e non 

contengano, che Unafoftanzaoleofa debole. 

Rifulta dunque > che il punto rìflfp 
delta maturità delle Ulive, c il vero tem- 
po in cui bevono, eller colte, è quello 
quando prendono quel roflb neratlro,, dì 
cui ho (opra parlato. 

Io ne eccettuo le Ulive dette della 
pianta (àjvatica, o Paufiane : quelle in fc- 
qucJa delle efperienzc j che ne ho /atte , 
poffono èflcr colte un poco avanti la lo- 
ro maturità ; ma ho conolcmto, che allo- 
ra , fenza fcapico relativamente alia loro 
qualità , fi perde nella quantità , o rnifMra • 

Io paflb adeflo alla maniera di maci- 
nare le Ulive. Si deve avere /' avvertenza 
per dare air Olio una qualità dolce ^ lìm- 
pida , e che noti fi* punto foggetta a. inrà?- 
. cidi mento , di f eparare le polpe dell' UH- 
v* dal nocchio , e di non efirarre che /' 0- 
lio della polpa. Quefto metodo nuovo % e 
feonofeiuto fino a quefto giorno , fembrera 
al primo afpetto fórprcndente , e forfè im- 
praticabile: ma prima di moftrarne l'efc- 
cuzione, fa a propofito ii provarne futtìi- 

C + cà| 
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tà ^ e di far conofeerc quanto il metodo 
die fi pratica attualmente fiaviziofo per ic 
medefimo , e preghi diciate ai rjoftnOJj; fc 
ne giudicherà dal deccaglio delle efptncnze 
feguenti . • j.' - \ z\ *s. . 

M fi dì 22. del mefe di Novembre 1762. 
colfi cinquanta libbre d* Ulive ben fané > 
t pervenute a quel punto da me (òpra fta- 
bilito per fa loro maturità. La mia prima 
avvertenza fu tolto xli diftaccare le polpe 
da i'noccioli,e dipefarlc feparatamente . Le 
polpe pefarono trent y otto libbre e un on- 
cia , e i noccioli undici libbre ; le quindici 
once, che mancavano per compire le cin- 
quanta libbre d'Ulive, fi erano perdutene! 
fare l'operazione . . 1 

Meffi lotto lo ftrettojole mie trentot- 
to libbre di polpa d ? Ulive > e mi refero 
al netto dieci libbre e dieci once d y Olio . Era 
quello di color cedrino, limpidufnuo , dol- 
ce, c piacevole al faporc. 

Due giorni dopo feci fchiacciare le mcr- 
* dici libbre di noccioli per cavarne le man- 
dorle . Pefai <ntelle medefime mandorle , e 
le trovai tre libbre* jctt y once. Pe fai pofeia 
il legno dei noccioli , e quello mi diedra 
fette rubre r due once. Quelli due ultimi 
pefi differirono dal primo pefodi fette an- 
ce , le quali eranfi egualmente perdute nejl' 
operazione . • : ••• . • j 

, J Mef- 
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Meffi fouo. il torchio le tre libbre e 
fette once di mandorle y e mi refero una 
libbra , e quattordici once d'Olio ; la fua qua- 
lità era beila, e quali chiara quanto quel- 
la del primo, «ftratto dalla polpa delle UUr 
ve, ma d'un* odore più forte e più acre 
ai fapo|*e. . ,\ , 

Pallai di poi (otto la macine le . (ette 
libbre e due once di legno dei noccioli . Que- 
lla materia ridotta in palla, e meffa fotep 
lo ftrettojo, mi refe ancora tré libbre e quat- 
tordici once d* Olio, ma quello non era né 
così chiaro , nè cosi bello quanto i due pre- 
cedenti: era altresì carico di parti vifeofe, 
fetide, e iulfuree. . . . 

Le 38. libbre e un oncia ; - ^ 

di polpa hanno dunque 
prodotto d'Olio ...... Libb. ia e onc. ia 

Le j. libbre, c fette on- 
ce di Mandorle ...... Libb- i.cono «4. 

Le 7. libbre, e 2. once di 
noccioli vuoti di mtandorle Libb. 3. e onc. 14. 

i V ■ ■ 

In tutto $a libbre d'Ulive , 

¥ i.OUo. . . • . é - . Libb. 16. e onc 6. 

| M)WBWVHM ■ . . 

« • « ■ * f* « ^ •. 

Giova ora che fi efamini le diverf^ 
qualità e proprietà di quelli differenti, Qtj; 
per quefto mezzo fi rimarrà convinti 'di 

' queir efrore, in cui fiamo flati fao ane- 
llo 
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fld giorno di franare le Ulive col loro noc- 
ciolo per eftrarne l'Olio* x 

. Per cònofeere di {Untamente le quali- 
tà e proprietà particolari di quelli tre 
differenti Oij , prefi cinque caraffe , nelii 
prima delle quali mellì cinque libbre c 
cinque once d' Olio , eftratto unicamente 
«falla polpa. Nella feconda , quindici once 
d* OI<o proveniente daUe mandorle* Nella 
terza , Una libbra e quindici once di O- 
lio cavato dai foli noccioli. Nella quarta la 
(Idia quantità di quefti differenti Oli , lat- 
tar, e una mc fcolanza. •» { 
* Nella quinta caraffa finalmente medi 
del buon Olio cftratto kcondo il metodo 
antico. , ; ^ . ; . 

Turai efattamente quefte cinque boc- 
ce | ognuna n^rae.rata , c le collocai fo- 
pra una mia tineftra efpoftaal mezzogior- 
no^ ^ttiyi le lalciai tre intieri anni , per da- 
re alla fermentazione iìtenjpo d' operare, e 
per conofeerc dar fuoi effetti i diyerfi cam- 
biamenti, dei quali tutte quefte qualità d' 
Olj potevano cfler fufcettibih , nè prima 
del termiae di quefti tre anni giudicai a 
propofitò d'efaminare quefte bocce, e gii 
Olj r'mchiufivi . 

Incominciai dalla bocci* > che conte- 
neva Je cinque libbre e cinque once d' O- 



lip cftwtto dalla polpa delle Ulivp. Queft r 
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Olio era intatto , d* un color cedrino, 

di grato odore , piacevole «1 gufto, e tale 
quale io lo aveva meflo nella boccia fon- 
ia aver formato alcuna dcpofizione. 

Paflai alla boccia feconda contenen- 
te le quindici once d'Olio eftratto dalie 
mandorle ; quefto non era tanto bello , 
né limpido, ma era divenuto gialiaftro* c 
d'un fapore sì piccante > e corrofivo, che 
nell'affaggiarlo mi cagionò delle piccole url- 
cerette, dalle quali non potei guarirmi che 
col latte di Capra. Qucft'Olio ha molta 
fomiglianza con quello della feona della 
noce d'Acajù. * 

Venni dipoi alla terza boccia , cho 
conteneva una libbra e quindici once d'O- 
lio eftratto dai ioli noccioli . Quefto ave- 
va mutato intieramente natura ; erafi ad- 
denfata la fu» materia vifeofa , e ti fao 
colore di bruno era divenuto quafi nero . 
Neil* aprire la boccia efalò un odore sì 
forte , che non potetti fopportare. 

Le mutazioni , che avevano foflfertc 
• quefto due ultime qualità d'Olj, cioè cavati 
dalle mandorle , e dai puri noccioli , mi 
predicevano baftantemente la forte della 
mia quarta boccia , che conteneva la me- 
scolanza d'Olio da me fatta di tre qualità. 
Non fui punto delufo nella mia efpetcati*a; 
perchè allora quando ne feeij 1 elame trovai 
f O que^ 
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quéfPGlicr torbido ; ofcjuro , *d* un odor* 
•rancido'»: forte > e fpiacevQle; ed aveva al- 
tresì formato una depofizione confiderabile. 

Ora fe T Olio dtracto unicamente dalle 
•polpe delle Ulive , e m<effo fe paratamente 
alleila mia prima .boccia , non aveva foffer- 
to alcuna alterazione , e niente perduto 
aveva delle fue qualità, ne viene/ che T 
Olio delia mia: quarta boccia, fe'bbeno 
ugualmente eftrauo dalle polpe delle <UJr- 
ve , foilefi corrotto per la fola mefeo- 
lanza , che io ne avevo fatta con gli Ohj 
eftratti dalle mandorle , c dal legno dei 
noccioli . ■ » * * 

Rincontrai finalmente la mia quinta 
boccia , che racchiudeva l'Olio eftrauo fe- 
condo Fantico metodo,elo trovai tutto- e- 

• gualmence, corrotto chc cfucllo driJa mia 
quartaioccia , là quale racchiudeva h mefeo- 
lanza delle tre qualità qui lopra enunciate, 

Queft/ esperienza ci fa conofeere, gìnc 
i noftri Olj devono in generale ripetere 

• ciò che hanno di vìzjq(o dalia mandorla., 
e dai Jegoo dei noccioli, ed è troppo d«ci- 
lìva, avendola in fpecie replicata più volte 
"fopra differenti qualità di Olio . Ho trova- 
to in tutti quanti gli Olj , fecondo le loro 
proporzioni , 1 medefimi prodottile gli ef- 
fetti medefira'u' . . ^ 

Per meglio conofccrc la proprietà deli* 
• 0Ì Olio 
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Olio eft ratto da!!c mandorle dette Ulto , 7 e del 

legno dei noccioli feci 1* efperienz*;She fegu». 

Prefi una laniraad* acciaio^ ben puliti, 

c terfa , fopra della quale ;ia • una parte_> 

meffi alcune gocciole fparfe d'OHoieftratto 

dalle mandorle, t -dell'afe* ftkune goccio- 

le d'Olio del legno dei noccioli y e ve l* 

lafciai in quiete ^>cr lo fpario di; ore, tre». 

ta . Dipoi le efaminai , e riconobbi i che 

tutti le gocciole d'Olio dille nìandorle 

vevano annerito tutte le parti x <kt occupa* 

vano f itila lamina , r che vi' avevano ancor* 

fatto delle cavità > ebe potevano <ejfpn viah 

nofeiute col microscopio , irit*ncoehè> le* gòc& 

ciole d' Olio del legno dei noccioli non ave* 

vano fatto che* òfeurare le parti di efltt lami- 

na , fopra le quali effe erano irate mèfle\ 
Dopo queftayèd altretparecxhi« : eipe* 

rienee da ■ me fatte di cfaefto genere col 
medefimo i fucceflò , non' fif'dcve cflet 
plinto lorprefr, fe molte perfone don; poft 
fono- foffrire qùefti Olj , è preftuner* in 
generale, che i ooftri ftomachi devono et 
ibrt ofFefi (bile parti < auftiche , e corroft- 
ve , che erti contengono . Egtt è. vero / che 
il loro acido rintuzzato dal volume dei fu* 
ghi défle : polpe non cagiona forfè in noi 
effetti sì pronti ; ma tali effetti per effere 
più lenti, non fono però DÌ t&eìiorrealii 
laè meno perniciofi- Tu , ! ib.b .il r\ I 

lo 



Ì'I lo trciv di avere baftantemente prò* 
» vico quanto r antico metodo di frangere 

Jc Uli?c è vizialo., c quanto quello che 
io propongo fia per edere ut ile , buono , 
e falutare. Qnefto procurerà un'Olio più 
abbondante > più perfetto , e meno foggettQ 
ti in rancidire ; un' Olio che per h Tua doU 
«ezxa , c purità farà il più analogo alla fa* 
Iute , e. il più proprietà!!* confervazione 
| ideile carni > e dèi pefei > e in fpccie peri dit- 

Aitati rimedi x nei qu^i* v* $ V ufo d* in- 
trodurlo. Ne ricaveranno anche non poco 
-vantaggio i manifattori d' orologi , di col- 
triti % di ferrature ce , che devono farne 

»ii w Jfl quanto agli Oi# cftratti dalle man* 
ikurto* e dai .foli noccioli , e non mcfcola- 
theon quello della polpa dell* Uliva , non 
fretteranno meno utili , quantunque putrii 
di>e cor rofi vi, poiché conferveranno femr 
pre; le loro proprietà particolari, per elitre 
impiegati in alcune manifatture , come fra 
Boatere fono; <p*Ufi M Jappne ce. 
-Du i Quantunque gli Oli ettfatti unicamenr 
Uh dalla polffr jdcllr Ulive fi confcrviao 
lungo tempo «he gli Olj eftratti col 
metodo antico , non potrebbero tuttavoka 
' refiftere al tempo dift ruggì tore di tutto , 

fe non fi praticaffero certe cautele , sì per 
prefervarli dall' inrancidimcntQ »• come per 

con- 



confermare in c0ì quelle parti fpir itola - r ch« 
li rendono piacevoli - ; • rr 

Gli OI) eftmti col]' antico metodo 
rinchiudono io fé ftefli , xome abbi^mc^cìi. 
fervatò, il principio, del loro inranciduflefi* 
to, e delia loro corruttela . Devono qu«^ 
ftr, qualunque cautela fi ufi , tendere di lo- 
ro natura al proprio peggioramelo . £i 
ha perciò della pena a confervarli perfet? 
tamente fani per due anni* Ogni p$ftfco\a<r 
re hai la prova .di qucfto , eflendex qbbli* 
gato di rinnovare quafi ogn' anqo la (M 
provvifon?. i - - l 

Gii Qlj eftratti fecondo il mio 
do fono fpogbati di qaefti vi?j, <che co^ 
inimicano loro te mandorle., c *L legno 4«i 
noccioli; clìì neq contengono che le pari» 
ti parie, fottio, e fan*; e fe noi* fi>po Jff 
tieMtnente e fenù dall' ìRrancidimervtQ , 
non (uccederà giammai % che dopa lo /r** 
ilo alméno di dieci anni . Ma Gccome <m 
qorfte^ parti ve n* ha delle piiìfc Cottili BI j| 
fpiricoXe , che mediana 1* intima lem? rap- 
portai caftituifeono m qualche m*niWy% 
cflcnzf'deH'Qlto , ed elleno fono, atv**r*. H 
principio d' un' odore dolce % e <^uoh pta? 
ce voi fa pò re , è adunque co fa intereflaute 
il prefer varie da ogni alterazione . Vada 
perciò .a indicarne i mezzi. 
- Le parti più grofloUne dell' Olio fi 

di* 



«Matahb, e fi rarefannò dai calore <k[V at- 
mosfera ; allora è quando (offrono mtìtlJ 
fermentatone , o un contralto , nel quale 
le parti più fottilh galleggiano in virtù del- 
la loro leggerezza , e profittano delia mi- 
nima apertura per elàlare ; dopo di ciò 
non refta più ail' OIft) che delle parti im- 
poveriti ed efaufte d' ogni elaterio ; pò* 
feiachè tale è la cagióne : dell' indebolirne^ 
to d* tutti i liquori , quando lafrianfi trop- 
po efpofti ali* aria , e in f'pecie nei gran 
taldi dell' Enate- »? ' ' 

Si comprende da ciò di qualr confe- 
renza fra il tenete- 'quanto è'póffibile* 
gli OI} ih 'luoghi fWfofei^'e foprattmtb m 
vali bin- cliiufi . I nwghdrt 'fond fog'ettt 
alla fvapdramentcr come i 'migliori! Virrii 
Vi èancoftTun falfo pregiudizio > che èquel* 
te di fervirfi dell'Olio per confervarefii Vi* 
xrt* vei Ffàfchi y o altri" Vafi-, quando quefto 
ihè he conferva là -fcperfìcie > effeado di 
fcia natura foggefto^ -ad 'inraticidire , può 
tèlo mediati té ' la «fife* fermentazione * e: poi* 
trefazionè' corrompere il liquore , che gif 
^ affidate. Mi ^eftendérei^ davvantaggio fi>. 
pt* miéfto puntoyfe l'«fperienza giornaliera 
Uòiif fofle tóffidiente'per dUingaunare ognuno 
i*nn crtónco ufo come qutfto. • H 

Secondo quefto principio, credo che 

tfevafi disapprovare ì* ufo degli Orci o Cop- 
pi 
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pi dì grand* apertura , nei quali in Proven» 

za fi cofìuma di ferbare gli Olj . Sarebbe 
cofa più vantaggiofa il poterli chiudere iti 
vafi di vetro ben turati, non col fugherò, 
perchè troppo poro lo > ma colla cera mol- 
le preparata, e conforme a quella di cui 
fi fervono gl'Intagliatori per ricavare del- 
le impronte. Se non è potàbile V efimerfi 
dal fare ufo di quelli Orcj , dante la diffi- 
di Irà d'avere dei vafi di vetro abbaftanza gran- 
di , farebbe neceflàrio farne fabbricare dei 
nuovi | le aperture dei quali follerò meno 
confiderabili , e in fondo dei quali fi met- 
te (le una [pugna p*e> e prcparttM. (Tuefta 
preparazione , di cui mi riferbo pure il fe- 
greto , darà alla fpugna la virtù d* attrar- 
re, e rif eaere le parti crafiè, acquofe, e 
vifeide, che l'Olio và fempre acquiftando 
dalla lua fermentazione. 

Dovrebbefi ancora aver V attenzione 
di travafare l'Olio da quefti vafi ciafeun* 
anno dopo l' Eftate , che è la ftagione del- 
la fermentazione ; e di lavare la fpugna 
coir acqua calda. 

Si offerverà , che quella (pugna non 
può agire che fopra un volume di cen- 
tocinquanta libbre d'Olio, e che ella non 
può confervare la fua virtù che per tre 
anni. All'incontro più fi rinnoverà quella 
fpugna > più fi con ferverà il liquore in 
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tutta la Tua limpidezza. Con quello mez- 
zo fi giungerà a confervare gliOlj più an- 
cora (U dieci anni , ed in quello fpazio di 
tempo eglino non faranno mai meno buo- 
pi , ne meno puri . 

Riguardo agliOlj desinati al trafpor- 
to > non bi fogna fervirfi che di caratelli o bot- 
ti di quercia ;ogni altra qualità di legno fareb- 
be di nocumento ali* Olio; in quefti caratelli 
fi mesterà fimilmente una fpugna prepara* 
ta ; ma Eccome i trafporti degli Olj non 
fi fanno comunemente che nelf Inverno, e 
quando erti fono per la maggior parte con- 
gelaci, potrebbefi allori riguardare la pre- 
cauzione di quella fpugna come inutile, per- 
ciocché ella non potrebbe altrimenti at- 
trarre le parti crafle , e vifeofe . Per fup- 
j>lirvi , fi oflerverà quando queili caratelli 
fono arrivati al luogo del loro dettino , di 
collocarli in un luogo temperato , perchè 
TÒiio pofla liquefarfi ? e fi iafeerà di ppi ri- 
dare a'meno una quindicina di giorni pri- 
ma di tramarlo, , *i oggetto di lafciare il 
tempo a quella fpugna di depurare elio 
Olio - Col mezzo di limili * cautele fi prov- 
vederanno le piii lontane provincie d'Olj 
perfettamente limpidi . . . - 

Termino queft'articqlo con una efpe- 
^ienza da me fatta full' evaporazionf , o la 
■ perdita j f he fanno gli 01} in generale dej- 
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le loro psrtr fpìritofe, quando i vafi chfe 

gli contengono non fono e fattamente Ter* 
fati; cfpericnza che compirà di dimoftrare 
là verità dei principi da me ftabilitipoco fa. 

Scelfi il di 8. d'Agofto 1761. due tubi 
eli vetro chiaro perfettamente uguali , e* gii 
empj amenduc d' un'Olio fot ti le. Aveva- 
no quefti tubi due piedi di lunghezza fo- 
pra quattro linee di diametro . Adattai 
F uno e l'altro alla fuperficie d'una ta- 
voletta , fopra delia quale io aveva attaccalo 
un pezzo di carta divifo in pollici , e linee 
a guifa d'un Barometro. 

Era il primo tubo ferrato con un tu- 
racciolo di fugherò fine, e l'altro con u- 
no di cera molle preparato 'nella forma 
anzidetta. Quefte due colonne d'Olio det- 
ta ftefTa qualità, così chiude in quefti dufc 
tubi, avevano 18. pollici d'elevatone. Le 
confervai diligentemente per quattro anni, 
hno a che un'impenfato accidente le fece 
rompere . Aveva io altresì avuto la cura 
d* elaminarle ogni anao prccifamente neli' 
ottavo giorno d'Agofto. * - * 

Il primo tubo che turato era col fu- 
gherò perfe alla fine del primo anno tre 
Tina d'elevazione; alla fine del fecondò la 
perdita fi accrebbe d r una linea \ del terzo , 
dì un filtra linea ; e finalmente alla fine 
del quarto , d y una mezza linea ; lo che 
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fprmò nel corfo di quefti quattro anni il 
totale di cinque linei e mezzo d'Olio ; per- 
dita > che non può attribuirli alla condeu- 
fazione del liquore, poiché le mie offerva- 
zioni facevanfi nella ftagione, in cui il ca- 
lore lo teneva in dilatazione . ' 

" Il fecondo tubo ferrato colla cera mor- 
vida non moftrò alcuna variazione nel cor* 
fo di quefti quattro anni , e l'Olio con- 
fervavafi ancora ai 18. pollici d y elevazione 
quando il tubo fu rotto» ^ > 

Si deduce da queft* efperimento che 
i turaccioli di fugherò, non altrimenti che 
ogni altro corpo porofo, con cui fi chiù- 
deflcro i vafi contenenti gli 0!j, non fer- 
vono per impedire Tevaporamenco delie lo- 
ro parti volatili, e fpiritofe. 

Dopo aver trattato nella mia prima 
parte delia natura delle Ulive , delle ma- 
lattie cui vanno foggette , e del rimedio, 
che vi fi può apportare ; nella feconda della 
maniefa > colla quale devono efler macina- 
le per eftrarne un Olio eccellente , e dd 
mezzi di confervarlo; mi rimane a tratta* 
re'déirihfufBcienza deiFraritoj attuali, dei 
loro inconvenienti , c dei vantaggi di quel* 
lo , che io propongo . 

m • -J ■ » I »• • • ••• .... »••»*." * 

* - - PAR- 
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SArebbc qui inutile il dettagliare gP in- 
convenienti dei pubblici Mulini o Fran- 
toi , ai quali fiamo coftretti ricorrere attual- 
mente per macinare le Ulive. La fola di- 
^moftrazione del loro mcccanifmo incompa- 
tibile col nuovo metodo , che io propon- 
go , e difettofo in fc mcdefimo per ogni 
riguardo , fervirà per dimoftrare la neceiT- 
iità il* un diverfo Frantojo dal già pratica- 
to; e acciò meglio fi poffa giudicarne , da- 
"ròquì la deferitone dell'antico , e poi quel- 
la del nuovo > colla manirra di infrangere 
le Ulive nell'uno, e neiraltro. 

Il meccanifmo degli ordinari Franto) 
confitte in due parti; la prima è un pia- 
no circolare fatto di pietra morta elevato 
dalla terra circa due piedi ; la fua forma è 
* d'una conca ; nel mezzodì quella conca s* 
inalza una colonna di legno, che gira per- 
pendicolarmente fopra un perno; a que- 
k fia colonna congiungefi un braccio, o cor- 
rente, che infila nel cèntro una macine 
' quale fi appoggia fopra la conca . La 
'condà parte è uno Strettoio. 

Per eftrarrc l'Olio dalle Ulive fecón- 
do F ufo attuale fa di meftiere porle prima 
nella conca ; e ptr mezzo del Cavallo , che 
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fa girare verticalmente la macine (opra le 

Uiivc , fi arriva a ftiàcciarfe inficme col 

nocciolo > e a formarne una pafta. 

Mettefi quefta pafta in caneftre, che 
chiamanfi in Tofcano Gabbie, e in Fran- 
cefe Efcorths , fatte di giunchi , o di typbm 
pahfiris; quelle poi fi collocano le uno 
fopra le altre in forma di colonna fotto u«- 
no ftrettojo , e per mezzo della preffione 
fe ne eftrac il primo Olio; ma ficcome 
quefta pafta, in virtù di quefta prima pref- 
fione diviene compatta , per cavarne I* O* 
lio che ella ancora ritiene è neceffario 
bagnarla cóli 1 acqua bollente , la quale ia 
effetto tramanda ,ajutata da una nuova pref, 
fionc, tutto l'Olio refiduo, e feco io por- 
ta nelle pile, o ferbatoj, difpofti au'intor- 
fio dei torchio. 

Siccome queft' Olio viene neceftaria- 
mente inferiore al primo , per fenderlo d* 
una miglior qualità, fi ha cura di feparar- 
lo con molta cautela, t mefcolario coli* 
Olio eft ratto dalla prima preflìone , il qua- 
le volgarmente chiamafi Olio verghe . V ? 
ha qualcuno frattanto, che lo fa ferbare 
divifo , ma la maggior parte ne fa tutta 
una mefcolanza. 

Dopo aver? intefo tal mètodo, è fa» 
Cile Taccorgerfi , che l'acqua bollente vef fa- 
ta fopra quefta palU non può che aggiun* 
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gere «r Olio , che n'è fiato cavato, uà 
nuovo principio d'alterazione indipendenti 
da quello, che acquifta fubito dall'Olio del 
nocciolo , W quale viene confuto con quel- 
lo detta polpa. Tale è in poche parole la 
maniera di macinare le Ulive , e di eftrar- 
ne l'Olio negli attuai/ Frantoj. 

Pattiamo adeflo alla descrizione del 
nuovo Frantojoy alla maniera di frangervi 
le Ulive jc di curarne l'Olio. 

Il di lui meccanifmo confitte in una 
macchina , che rinchiude una caffa foftenu- 
ta orizzontalmente, e in equilibrio, da uh 
afte trafver&le fituato al di fotto della caf- 
fo , per poterla inclinare fecondo il bi fognò • 
Qùcftaf caffa è feparata in due parti 
da una! tavola orizzontale: la prima è de- 
sinata a ricevere le Ulive , e la feconda i 
fughi oleofi, che rifultano dalla loro maci- 
natura. La fuperficic fuperiore della taVòlaè 
fcanncllata a linee dritte parallele aM'aflfe. 
Le fcannellature fono forate a diftanze per 
dare il paffo ai fughi oleoii nella parte infe- 
riore della cada , e per ritenere nel tempo 



diquelfa cafla è adattato un imbuto, per dove 
i fughi oleofi vanno a fgorgare, e a filtrarfi 
attraverso d'una calza di ftamigna attaccata 
ali'eftremità dell'imbuto, fotto del quale è fi* 
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i i noccioli . Ad una delle eftremirà 




! 

Qiiefta carta ha due aperture, la prima 
è ad una delle ettrcuiità al di lotto della ta- 
vola ; per dare la libertà di pulire con unr*- 
febiatojo la parte inferiore della caffi , che 
riceve il fugho oleofo ;la feconda refta ad un 
lato della cada medefima al di fopra della ta- 
vola per ricondurre con un raftrello i noc- 
cioli delle Ul*ve , e porli in un recipiente 
fituato fotto all' apertura . Ambedue que- 
lle aperture chiudonfi per mezzo d* una 
bocchetta, o botola. 

Al di fopra di quella cada trovali un 
tobufto maglio Iranneilato di fotto , che io 
- chiamerò Frantoio , il quale incalira con moi- 
k tk facilità nella parte fuperiore della caffi. 

Ad una delle effremità di quc&o Fran- 
toio vi ha una concavità che forma un fe- 
micerchio a (carpa , fatto nella groffezza 
dei Frantoio fteflo per ricevere le Ulive da 
una tramoggia fi 1 iuta al di fopra della caf- 
ia , come meglio s* intenderà dal feguito 
di quella deferizionc , e dalia figura dell' 
drdingo. 

Quello Frantoio è altresì armato fili- 
le due eftremicà della fui groffezza di due 
bottoni , affinchè %V impulfi, che fi daran- 
no al Frantojo per diacciare le Ulive non 
rompano ancora \ noccioli , che potettero 
introdurli tra la groffezza del Frantojo, c 
-le interne pareti della caffa* 
' E'fo-" 
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B N fofpefo ìì Frantoio medcfimo ad u- 
na corda che paffa fopra una carrucola a;- 
taccaca alla traverfa fuperiore dell' ordin- 
go , c che raggirafi fopra un verricello. 
A quello verricello è fUTato un rocchetto 
dentato o fia una fpecie di martincllo 
di cui denti ricevono una bietta volgarmen- 
te detta forcella , e battcrclla , che fernet 
H piacimento il verricello . 

Il fufo , o afle del verricello in una 
delle fue cftremità termina in quadro per 
ricevere una ruota fcavata a guifa d* una 
.carrucola , intorno a cui flà una corda av- 
volta in più giri. L'oggetto di quefta corda 
è di far girare il verricello > e con tal xatnp 
fi acquifta la libertà d' alzare , c d* abbaf- 
ùte il Frantojo . 

Al di fopra d'una delle cftremità del- 
la cafla è una tramoggia , ove fi pongono 
le Ulive , la quale è foftenuta da due sti- 
piti della macchina . La fua parte inferio- 
re è terminata da una lamina a cateratta , 
la di cui cftremità bucata a incaftro rice- 
ve una caviglia fidata fui Frantoio , e per 
-mezzo delP impili Co, che fi dà al Franto* 
jo y ù apre e fi chiude alternativamente que- 
.fta cateratta, la quale fommiaiftra fuccefli- 
vamente le Ulive alla cafla. ;uot, 
o Dopo il dettaglio del meccanifmQjdi 
quello nuovo Frantop mi farà facile iL^i- 
moftrarne l'ufo.' . Sui-' 



I 



3K( 58 )SC 

S> incomincerà dai gettare dell' acqua 
calda fopr* tutte le parti della macchina , che 
fervono a triturare le Ulive + e a ricever V 
Olio. Quella preparazione ha due oggetti: 
la puiizzì*, è V economia , perchè l'Olio 
non prenda alcuna cattiva impresone, t 
perchè il legnò non pofla imbeverfenecon 
perdita dei fughi òleof:' delle Ulive. 

Dopo quefta operazione , fi accomoderà 
uno Arato di quattro m cinque dita in al- 
tezza di Ulive fopra li eavola forata e fcan- 
nelJata; • *• < u . 

Si abballerà di poi il Frantoio fulfo 
Arato delle Ulive, in modo che Pim puffo 
che gir fr darà pofla fare sdrucciolare le U- 
live fof>ra fc fcanncllature , e diftaccarne i 
noccioli. » 

Si manterrà nel tempo medefimo la 
tramoggia femprc piena d' Ulive, e dalla boc- 
chetta o animella il Faciore d* Olio riceve- 
rà continovamente le Ulive per il bi fognò . 

SV avranno poi preparai idegP Orci di pic- 
cola apertura, nei quali fi riporranno a mi fu fa 
gli Oij che filtrati dalia calza coleranno 
nel tinello v Si laveranno quelli ripofare m 
vafi per Io fpazk> almeno di quindici giorni, 
fi eravaferanno dopò in nuovi coppi , che 
chiudcrannofi con diligenza, e in fondo a 
qucfti fi metterà una {pugna preparata^, 
per coafervar loro k limpidezza conforme 
K - ho 



ho ragionato altrove in quella Memoria • 
Siccome le polpe delle Ulive formatìò 
una feccia, che contiene ancora molto fughò 
oleofo , che interefla ricavarfi ; fi radunerà 
quefta feccia, fi metterà in facchi di mol- 
lettone di circa due piedi quadrati, fi eh iu* 
deranno, e fi collocheranno poi ciafeunoda 
fe fotto d'un torchio , inguHa che la bott 
ca dei facco fia fempre a contatto del pia- 
no fupcriare del torchio. 

Per cftrarre l'Olio con più facilità da 
quefiV feccia, e maneggiare nel tempo ftef- 
fo i facchi , che fi potrebbero rompere lot- 
to una preflione troppo violenta , fi avrà 
V attenzione di non premerli che di quattro 
in quattro minuc i. Si offerverà ancora di nota 
iervirfi mai dell'acqua calda in quefta opera- 
zione , ma di fituare il torchio , egualmente 
che il Frantojo , in un luogo temperato , 
onde l'Olio non polla condenfarfi, ma fil- 
trarli con maggior facilità. 

Quefto fecondo Olio niente differirà 
dalla qualità del primo , coficchc fi deve 
mefcolare infieme. Ma ficco me P Olio eftrat- 
to dalla feccia potrebbe avere in fe qual- 
che parte cratTa, prima di farne la roefeo- 
huua fi avrà la cautela di lafciarlo ripofa^ 
ré più a lungo , e fino a che non ne fia 
intieramente f pomato. 
, Siccome V Olio * che fi deve ricavate. 

dai 



dai noccioli è, ugualmente utile , fia per 
bruciarej fia per le fabbriche del fapone , 
c akn ufi , non devefi praticare minore 
attenzione nel frangere le Ulive , di 
radunare i noccioli a fine di cavarne V 
OJio. Si metteranno a tale effetto fottouna 
picco'a macine per ifchiacciarJi , e ridur- 
Ji in palla. Si porrà quella palla in lacchi 
di grotta' tela, che fi avrà V avvertenza di 
bagnare innanzi . Si metteranno di poi 1 
facchi ognuno da fe fotto il torchio fegut- 
tanr!o ii primo metodo , bagnandoli cioè 
coli* a qua bollente , e mediante la pref- 
fìone fi cftrarrà I* Olio. [ 
Si m ttera quefi 1 Olio in vafi a ciò dé- 
ftinati , laf.iandolo ivi ri polare per un m^- 
fe > e dopo fi vuoterà in nuovi vafi. \ 
E* utile V oflèrvare , che vi fono mol- 
te Ulive., le quali il vento fà cadere da- 
gli alberi quando avvicinanti alla loro ma- 
turità ; quelle Ulive fono buonillime ìu* 
triturar!; , ma ficcome V Olio che produ- 
cono , non è proprio che per \* ufo delle 
lampade , o delle manifatture ^ quelle non 
devonfi perciò frangere che fottó la maci- 
ne , e infieme coi noccioli. 

L* ufo, che ho fatto del Frantojo qui 
deferitto, non ha mai defraudato del luo 
v enetto Je mie prime efperienze . Senza com- 
putare il vantaggio > che ha fopra gli an- 
tichi 
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fichi , di fepararc dal nocciolo la polpa dell' 
Uliva , mezzo che decide affolli t a. neh: è 
della buona qualità dell' Olio , e della Tua 
abbondanza , ciafeun Particolare avrà quel- 
lo di poterfelo procurare con piccolo dispen- 
dio , e di fare il fuo Olio appretto di fe 
colla facilità ftefla , che va facendo il fuo 
Vino. Sarà allora il fuo frutto rUparrmato 
da l* indugiar, che lo danneggia , ed a cui 
è ncceffaria niente foggetto nei pubblici 
Frantoj 1 per 1* impoflibilità in cui trò- 
vanfi di Soddisfare nel tempo fteflb a tut- 
ti coloro , che vi portano le Ulive . Cia- 
feun Particolare inoltre non efporrà p ù il 
fuo Olio a ricevere l' impresone di qiuilo 
che lo ha preceduto , le di cui qualità éf- 
fcr poffono molto inferiori a quelle del 
proprio. 

Il punto ancora più intereflantc per 
ciafeun Particolare farà quello di mèrtèrfi 
in falvo dalle infedeltà, che tono frequen- 
tihìme,ed ecceflive, conforme ognuno rav- 
Viférà facilmente , allorché fi farà ridotto 
a far Y Olio da fe fteflò. 5 . . 

Aggiungo qui le offèrvazioni , e fo 
efpericnze da me fatte lui prodotto dell'O- 
lio ricavato per mezzo degli antichi Fran- 
to) , paragonato con quello del Frantoio dò- 
meitico , da me propofto . II paragone dei 
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due prodotti finirà di dnooftrare quanto ila 
per cllere al Pubblico vantaggiofo. 

Scclfi lei quintali di fan ((Time Ulive» 
tie feci due parti, e me ne nferbai una del 
pelo di trecento libbre . Divifi l'altra in tre 
parti uguali di cento libbre ¥ una; mandai 
quefte ultime a tre differenti Frantoj pub- 
blici , ed ivi io ancora mi portai per far- 
ne eflrarre V Olio fotto i miei occhi. 

Il primo quintale pro- 
Jufle d' Olio al netto . . . libb. 38. onc. S. 

Il fecondo Libb. 36. onc. 13. 

Il terzo . . .\ ..... Libb. 37. onc. 3. 

( Il totale adunque dell* 
Olio prodotto dai tre quin- 
tali d'Ulive fìi . Libb. 112. onc. t. 

c • _ . ' 

Feci di poi eftrarre fotto i miei oc- 
chi col mio Frantojo 1' Olio dalie trecento 
libbre d* Ulive, che mi erano rimafte. 

Le polpe di effe mi pro- 
diero d* Olio Libb. 96. onc. 6. 
c I noccioli paffati fotto la 
macine ordinaria ...... Libb. 41. ont. 7. 

Totale di quefti tre quin- . T . 



Dalla comparazione di quefti due pra- 
dotti ne rifulta, che fc Ulive macinale dal 
mio Frantojo hanno portato un vantaggio cu 
ventiquattro libbre , e cinque once d'Olio di 
più delle Ulive macinate ai Franrpj pubblici . 

Ho replicato queft* efperieaza più an- 
ni , tanto nelle Ulive fané , quanto in quel- 
le punte dai vermi , ed ella ha Tempre 
preflo a poco con ferrato la medefima prp- 
porzione , di modo che non mi lafcia alcun 
dubbio fopra i vantaggi di quello mio Fran- 
tojo domeltico, di cui fi troverà la pianta 
in fine di quefta Memoria . Mi ri ferbo 
frattanto di mandare alle principe Otri, 
i terreni delle quali fono desinati alla cui* 
tura degli Ulivi , un modello fienile a quel? 
lo , che ho avuto T onore di presentare 
airAccadcmia delle Scienze di Parigi. Av- 
vertirò folaraente , che dopo qupfto mo- 
dello ciafeun Particolare potrà farlo elij- 
guire con poca fpefa > e proporzionatamen- 
te all' eftenfione delle fue poffeffioni à* Ulivi. 

Mi riputerei troppo fortunato fe fot 
fi potuto giungere a quella meta che ogni 
buon Cittadino deve proporfi , di rendere 
cioè il fuo tempo , le fue ricerche } e (e 
fue cfj>erienzc utili alla Patria. Avrei qual- 
che diritto di Jufingarmene in fcquda-* 
di quelle che in quefta Memoria ho efpOn 
ile . Elleno mi hanno perfettamente ("vela- 
to 
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to il fegreto di difendere le Ulive dalla 
puntura dei vermi, per mezzo della com- 
pofizione d'una pece; dipoi il mezzo ficu- 
ro di procurare alla mia Nazione , median- 
te un Frantojo di nuova invenzione, un Olio 
abbondante , fottile , e fano ; e mi hanno 
finalmente infegnato la maniera di confer- 
vario nella fua limpidezza colla preparazio- 
ne d'una fpugna. 

L'utilità pubblica , che fu fempre la 
mia guida , e eh' è l'oggetto incili fi occu- 
pa quella illuftre Accademia , mi fommini- 
itra la confidenza di prefentarle il frutto 
delle mie fatiche . Il di lei voto , fe pure 
poffo ardire di fperarlo, ne farà la prima 
e la più gloriola ricòmpenfa. 



-, — 



* Nonoftante l' esattezza della detenzio- 
ne e figura di quello nuovo Frantojo, po- 
trebbe fuccedere che gli Artefici non V e- 
fcguiflero nella lua intiera precifione ; on- 
de in tal cafo i Particolari, che ne defidc- 
radero dei piccoli modelli, potrebbero, fran- 
candole Lettere, dirigerfi ali'AHtore, dimo- 
rante in Parigi Ruc Parte -/ oh , da cui po- 
tranno eflerne favoriti , e ricevere anche^ 
qualunque altra inanizione che defiderafle- 
ro intorno 0 tutti gli oggetti delle fueSpe- 
fienze quivi riportate, 

SPIE- 




SPIEGAZIONE DELLE FIGURE * 

Efprefe nella Tavola anncjfa ; facendo av~ " 
venire che i Phdi indicati dalla Scala 

, di proporzione fono Parigini , e le Fi" 
gure appartenenti all'Infetto fono ingrana 
dite col Microfcopio. 

. Fig. 1. Verme deli 1 Oliva . 

Fig. 2. Serici 0 filare di 9. Uova depo- 
rtate (otto la feorza degli Ulivi dalla Mo- 
fca prodotta dal Verme dell' Ulivx ; eoa 
uno di elfi Uovi ifoJaco. 

Fig. 3. Metamorfosi del Verme ridotto 
Moka , abbandonato avendo d* allora Icr 
flato di Crilalide. 

Fig. 4. Mofca perfetta dell* Ulivo-. * 

Fig. 5. Profpettiva del Mulino, a Fran- 
toio, per macinare Je Ulive. 

ABC Zoccoli, o Piane, dell' imba fi* 
mento deila Macchina. 

EF, GH, IK, LM. Quattro ritti , 
o colonne, o foitegni della Macchina col- 
fegati fra di loro mediante alcune era ver fé. 

N. Rota di legno , alla quale è attac- 
cato un capo della fune. 

NO. Verricello. 

P. Carrucola, o Puleggia, per la qui* 

£ le 



le paffa la fune, da cui è follcnuto il Ta- 
volone che ferve per Frantojo. 

Eitremità della fune alla quale fi 
riunifeono i quattro capi della Corda, che le- 
gano c foftengono il Tavolone del Frantoio. 

R.S. Il Frantojo collocato nella fuaCafla. 

S. Caviglia fermata fui Tavolone , o 
Frantojo, per far muovere a norma delbifo- 
gno la cateratta , o animella della Tramoggia. 

R. Maniglia per potere fpingere in- 
dietro, e innanzi il Frantojo nella fuaCafla. 

TV Tramoggia. 

W.V. Cada nella quale è fituato il Ta- 
volone fcafinellaco. 

V.X. Imbuto al confine della Cada. 

Y Calza per la depurazione del fugo 
oleofo fpremuto da! Frantojo. 

Z. Ricettacolo Pila, per ricever POlio. 
b.e.b. Bocchetta, o fportello, per il quale 
fi fanno cadere i noccioli nel Truogoletto 
contiguo, e fottopofto- d. f. 

d. f. Truogoletto per riceverci noccioli. 

Fig. 6. 

F.H. Le due Colonne, o Ritti , dalla 
parte di chi opera . 

K. M. Gli air ri due Ritti, ai quali è at- 
taccata la Tramoggia. 

a. a. L'Atte, o Perno di ferro, dal qua- 
le la Catta è tenuta in equilibrio. 

W.u. La Calla dentro la quale fi vede la 

Ta- 
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Tavola (cannellata , e a luogo a luogo bucata. 
V. Imbuto. 
Fig. 7- Taglio dell'Imbuto. 
V. Eftremkà della Cafla. 
X. Imbuto 

Y. Calza per depurar l'Olio. 

Fig.8. Rafchiatoja per nettare la fuper- 
ficie della Tavola di (otto. 

Fig. 9. Raftrello per ritirare i noccioli , 
e fargli efeire dall' apertura della Bocchet. 
ta b.e.b. Fig. 5. 



